                                                                                                                                                                                        ZAŁĄCZNIK 1c
Nazwa Wykonawcy……………………………………….

Adres Wykonawcy………………………………………..

Miejscowość………………………………………………

F O R M U L A R Z      A S O R T Y M  E N T O W O -  C E N O W Y 

	L.p.
	ASORTYMENT
	Gram.
	J.m.
	Ilość
	Cena netto

za jednostkę
	Wartość netto

(Ilość x cena netto)
	Wartość VAT
	Wartość brutto 

(wartość netto+wartość VAT)

	1
	BOCZEK WĘDZONY
	
	KG
	60
	
	
	
	

	2
	FLAWI WOŁOWE BLANSZOWANE
	
	KG
	40
	
	
	
	

	3
	KOSCI WEDZONE
	
	KG
	30
	
	
	
	

	4
	MIESO- SCHAB B/K
	
	KG
	70
	
	
	
	

	5
	MIESO –ŁOPATKA B/K
	
	KG
	400
	
	
	
	

	6
	ŻEBERKA- PASKI
	
	KG
	500
	
	
	
	

	7
	MIESO KARKÓWKA B/K
	
	KG
	50
	
	
	
	

	9
	NOGI WIEPRZOWE
	
	KG
	100
	
	
	
	

	L.p.
	ASORTYMENT
	Gram.
	J.m.
	Ilość
	Cena netto

za jednostkę
	Wartość netto

(Ilość x cena netto)
	Wartość VAT
	Wartość brutto 

(wartość netto+wartość VAT)

	1
	FILET Z KURCZAKA
	
	KG
	200
	
	
	
	

	2
	KORPUSY
	
	KG
	800
	
	
	
	    

	3
	KURCZAKI
	
	KG
	350
	
	
	
	

	4
	ĆWIARTKA Z KURCZAKA
	
	KG
	150
	
	
	
	

	5
	WĄTRÓBKA DROBIOWA
	
	KG
	180
	
	
	
	

	6
	ŻOŁĄDKI DROBIOWE
	
	KG
	100
	
	
	
	

	7
	SERCA DROBIOWE
	
	KG
	50
	
	
	
	


	L.p.
	ASORTYMENT
	Gram.
	J.m.
	Ilość
	Cena netto

za jednostkę
	Wartość netto

(Ilość x cena netto)
	Wartość VAT
	Wartość brutto 

(wartość netto+wartość VAT)

	1. 1
	KISZKA KASZANKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	2
	KISZKA PASZTETOWA
	
	KG
	80
	
	
	
	

	3
	SALCESON
	
	KG
	120
	
	
	
	

	4
	SŁONINA
	
	KG
	70
	
	
	
	

	5
	SMALEC
	
	KG
	30
	
	
	
	

	6
	PIECZEŃ RZYMSKA
	
	KG
	50
	
	
	
	

	7
	BALERON WĘDZONY
	
	KG
	100
	
	
	
	

	8
	PASZTET 
	
	KG
	150
	
	
	
	

	10
	KIEŁBASA KRAKOWSKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	11
	KIEŁBASA SZYNKÓWKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	12
	KIEŁBASA BATON DROBIOWY
	
	KG
	100
	
	
	
	

	13
	KIEŁBASA OGONÓWKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	14
	BLOK MIĘSNY
	
	KG
	100
	
	
	
	

	15
	MIELONKA TYROLSKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	16
	KIEŁBASA BIODRÓWKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	17
	KIEŁBASA CIENKA
	
	KG
	400
	
	
	
	

	18
	KIEŁBASA MORTADELA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	19
	KIEŁBASA PARÓWKOWA
	
	KG
	300
	
	
	
	

	20
	KIEŁBASA HOD DOG
	
	KG
	300
	
	
	
	

	21
	KIEŁBASA SZYNKOWA WIEPRZOWA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	22
	KIEŁBASA  SZYNKOWA DROBIOWA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	23
	POLĘDWICA SOPOCKA
	
	KG
	100
	
	
	
	

	24
	POLĘDWICA Z WARZYWAMI
	
	KG
	100
	
	
	
	

	25
	PRZYSMAK W KONSERWIE
	
	KG
	100
	
	
	
	

	26
	SZYNKA WIEJSKA
	
	
KG
	300
	
	
	
	

	     
	RAZEM
	
	
	


Ceny jednostkowe należy podać do dwóch miejsc po przecinku
Wartość z pozycji   RAZEM należy przenieść do formularza  ofertowego.

……………………………………………………………………………..

/ imiona i nazwiska osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

……………………………………………………………………………..

/ czytelnie podpisy osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/

�Nie określono czy sztuk czy kilogramów czy inne.





